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AREA DE CONHECIMENTO

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

SUB-AREA DE CONHECIMENTO

Quimica, Fisica, Fisico-Quimica e Bioquimica dos Alimentos e das Matérias-Primas
Alimentares, Tecnologia de Alimentos.

REQUISITOS BASICOS

Professor Adjunto: Graduacdo em Engenharia de Alimentos e areas afins em curso
reconhecido pelo Ministério da Educacgéao, com doutorado em Ciéncia / Tecnologia de Alimentos
e areas afins em curso recomendado pela Capes.

Professor Assistente: Graduagcdo em Engenharia de Alimentos e areas afins em curso
reconhecido pelo Ministério da Educag¢ao, com mestrado em Ciéncia / Tecnologia de Alimentos
e areas afins em curso recomendado pela Capes.
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CONTEUDO PROGRAMATICO DAS PROVAS ESCRITA E DIDATICA

Aminodcidos, peptideos, proteinas: caracteristicas estruturais, propriedades; enzimas e
coenzimas: propriedades e mecanismo de agao.

Lipideos: fungbes, rancificagdo hidrolitica e oxidativa.

Carboidratos: classificagao, estrutura, reagées quimicas e propriedades funcionais.
Analise Fisico Quimica - Fundamentos da anélise de alimentos. Amostragem e preparo
da amostra em analise de alimentos. Composicdo centesimal. Testes estatisticos e
confiabilidade dos resultados.

Fundamentos de Tecnologia de Alimentos - Principios e métodos de conservagao.

Leite e produtos lacteos - Composigao e tecnologia.

Carne e pescado. Transformagao do musculo em carne.

Embalagens plésticas e metdlicas: caracteristicas e propriedades.
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